
 

 

 

 

Apéroangebot in der Keep Cool Arena  
für das Comedy Musical „Die Patienten“ 

 

 

 
 
 
 
 
Apéro 1 „Notaufnahme“ 
Stehapéro ab 10 Personen 
 
Chipsvariation   Nature-Oriental-Wasabi – Blau 
Spicy Nuts - Nussmischung mit scharfen orientalischen Gewürzen geröstet 
Mediterran marinierte Oliven  
Bunte Gemüsesticks mit 3 köstlichen Dips 
Innerschwyzer Sbrinz, in kleine Stücke gebrochen 
Engadiner Trockenwurstspiess mit Cornichons 
Nachos mit Hot Salsa und Avocadomus 
 
Pro Pers. CHF 16.50        
 

 

 

 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Apéro 2 „Waldesheim“ 
Stehapéro ab 20 Personen 
 
Kalt serviert  
Chipsvariation   Nature - Oriental – Wasabi- Blau 
Spicy Nuts - Nussmischung mit scharfen orientalischen Gewürzen geröstet 
Mediterran marinierte Oliven  
Gemüsesticks mit 3 köstlichen Dips 
Innerschwyzer Sbrinz, in kleine Stücke gebrochen 
Engadiner Trockenwurstspiess mit Cornichons 
Kleine Mozzarellaspiessli mit farbigen Kirschtomaten und Basilikum 
Höhlengereifter Greyerzer Käse mit Dörraprikose am Spiess 
Tortilla Chips mit Hot Salsa und Avocadomus 
Fruchtshots im Reagenzglas 
 
Warm s erviert mit verschiedenen Dipsaucen  
Frühlingsrollen  
Kleine Poulet-Satayspiessli  
Riesenkrevetten im Knuspermantel 
Samosas mit Curry-Gemüsefüllung 
Saftige Rindfleischbällchen  
 
Pro Person CHF 34.50        
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
Apéro 3 „Privatpatienten“ 
Stehapéro ab 20 Personen 
 
Kalt serviert  
Schottischer Rauchlachs mit Orangenhonig und Dill im Löffel 
Alpenkräuterfrischkäse mit Schwarzbrot und Flusskrebs 
Apfel-Curry-Fenchelsalat mit gebratener Koriander-Krevette im Glas 
Pikant gewürzte Gemüsesalsa mit Tessiner Rohmilchkäse, Tomate und Basilikum 
Weizen-Tortilla-Rollen mit Rucola, Avocado und Gemüse 
Fruchtige Schluckimpfungen aus dem Reagenzglas 
Rambutan mit Ananas am Spiess 
Mostbröckli mit Melonenwürfel am Spiess 
Bunte Teigcornet’s mit Thon - und Gemüsefüllung 
Trüffelbrie mit Rucola, Nussöl  und Honig im Löffel 
Geräuchertes Lammfilet mit Tomaten-Aprikosenchutney 
 
Warm serviert  
Krevetten-Spiess mit Gemüse im Tempurateig und Hot-Sweet Dip 
Mini Brioche mit Schneckenbutter 
Buffalo Chickenwings mit Honig und rauchiger BBQ Sauce 
Jalapenos mit Frischkäse und Guacamoledip 
Kurz gebratene Seppie Provençal mit viel frischen Kräutern 
Kleine Chiliwürstli mit Preisselbeer-Dijonsenf 
Mini Samosas mit Gemüsecurry und Korianderdip 
 
Pro Person CHF 44.50       
 
Überraschen Sie Ihre Gäste mit einer kleinen Suppe 
serviert im Glas  
Karotten-Ingwersuppe mit Orangenspiess 
Hühnersuppe mit Kokosmilch und Krevettenspiess 
Mulligatawnysuppe 
Randensuppe mit Apfelspiess 
 
Suppe pro Person CHF 4.00 
 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
Apéro 4 „Chefarzt“ 
Stehdinner ab 20 Personen 
 
In kleinen Portionen 
Schottischer Rauchlachs mit Orangenhonig und Dill im Löffel 
Bunte Teigcornet’s mit Thon - und Gemüsefüllung 
Trüffelbrie mit Rucola, Nussöl  und Honig im Löffel 
Geräuchertes Lammfilet mit Tomaten-Aprikosenchutney 
Apfel-Curry-Fenchelsalat mit gebratener Koriander-Krevette im Glas 
Fruchtige Schluckimpfungen aus dem Reagenzglas 
 
Auf dekorierten Platten frisch aus der Küche 
Mini Brioche mit Schneckenbutter 
Kleine Chiliwürstli mit Preiselbeeren – Dijonsenf 
Mini Samosas mit Gemüsecurry und Korianderdip 
 
Suppen serviert im Glas  
Karotten-Ingwersuppe mit Orangenspiess 
Hühnersuppe mit Kokosmilch und Krevettenspiess 
 
Auf kleinen Tellern angerichtet 
Rosa gebratenes Lammrack mit Gorgonzola-Polenta Grillgemüse und Balsam 
Kleines Schottland Lachsmedaillon auf Linseneintopf mit Whiskey  
Gelbes Gemüsecurry mit Puppadum  
 
Vor der Entlassung in die Show  
Cappuccino von der gebrannten Creme mit Cantuccini  
Panna Cotta mit Rosmarinaroma und Vanillekirschen 
Mini Friandise  
 
Pro Person CHF 65.00 

 
 
 



 
 

             
 
 
 
 
Getränkeangebot: 

 
Weissweine 
Sauvignon Blanc Jamelles Vin de Pays d'Oc 2007 CHF 33.00 
Provence, Frankreich 
 
Staatsschreiber Wein weiss Cuvée Prestige Zürcher Auslese 2008 CHF 38.50 
Zürich, Schweiz 
 
Dona Maria Branco Vinho Regional 2007 CHF 39.50 
Alentejo, Portugal 
 
 
Rotweine 
Syrah Les Jamelles Vin de Pays d'Oc 2006 CHF 32.00 
Provence, Frankreich 
 
Rioja Crianza DOCa El Coto 2005 CHF 34.00 
Rioja, Spanien 
 
Merlot Selezione d’Ottobre Matasci Tenero 2007 CHF 37.00 
Tessin, Schweiz 
 

 
Prosecco / Champagner 
Prosecco Contarini Extra Dry, DOC  CHF 56.00 
Champagne Louis Kremer brut   CHF 85.00 
 



 
 
 
 
Bier 
Feldschlösschen Original  3,3 dl CHF 5.00 
Feldschlösschen alkoholfrei  3,3 dl CHF 5.00 
 
Softdrinks / Tafelgetränke / Fruchtsäfte 
Mineralwasser mit Kohlensäure  1 Liter CHF 6.00 
Mineralwasser ohne Kohlensäure 1 Liter CHF 6.00 
Diverse Süssgetränke  1 Liter CHF 6.00 
Orangensaft  1 Liter CHF 9.00 
 
Kaffee / Tee 
Bohnenkaffee   pro Tasse CHF 4.50 
Tee (verschiedene Sorten)  pro Tasse CHF 4.50 
 
 
Weitere Getränke auf Anfrage 
 
 


